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DOMAINE DE BELLENE
BEAUNE / FRANCIA

SAVIGNY LES BEAUNE

FRANCIA
BEAUNE

47° 02" 40.82" N
4° 50" 57.12"E

ANNO DI
FONDAZIONE
2005

! VITIGNI
% CHARDONNAY
PINOT NOIR

ESTENSIONE BOTTIGLIE PRODOTTE
gg TERRITORIO ALUANNO
= o o 100,000
VITIGNO VINIFICAZIONE E
100% Chardonnay AFFINAMENTO

Fermentazione spontanea e

REGIONE malolattica in botti di
Cbte de Beaune, rovere, le stesse in cui il vino
Bourgogne sosterd alcuni mesi prima

dellimbottigliamento
DENOMINAZIONE

SOVigny-Les_Begune TIPOLOGIA TERRENO

AOC Calcareo

GRADO ALCOLICO  (oav enaTURA P!

13% 10/12 °C SAVIGNY-LES-BEAUNE

FTELLATION SAY IGN Y- LES: BRAUNK CONTROU!

NOTE DEGUSTATIVE

Di colore giallo dorato con riflessi smeraldo, al naso & floreale
ed intenso. Evoca note di burro, brioche, limone, pompelmo e
a tratti minerale. In bocca & pulito, semplice ma nello stesso
tempo complesso, persistente e con un piacevole tocco
speziato.
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ABBINAMENTI
Si abbina piacevolmente a del pesce d'acqua dolce con
salsa bianca, omelette o vova strapazzate, ma anche
formaggi caprini, Gruyere, Comté e Citeaux.
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